Microencapsulacion con
ciclodextrinas

icacion Garcia Segovia (pugarse@tal.upv.es)




GRUPO CUINA

Este grupo de investigadores de la Universidad Politécnica de Valencia desarrolla su investigacion
en el ambito de la Tecnologia de Alimentos. En el marco de proyectos de investigacion financiados
y contratos con empresas, este grupo trata de resolver problemas del sector alimentario
relacionados con el procesado y conservacion de alimentos.

Desde un analisis fundamental de los aspectos implicados en estos temas, tratamos de contribuir
para dar respuesta a la demanda actual del consumidor de disponer de productos seguros y de alta
calidad no sélo sensorial y nutricional sino también funcional.




LINEAS DE INVESTIGACION

ACTUALES

- Nuevas tecnologias de conservaciéon: bioconservacion

. Desarrollo de sistemas de liberacion controlada de sustancias activas en alimentos

- Microencapsulacion de aceites aromaticos




POLISACARIDOS:
Ciclodextrinas y maltodextinas
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Es un derivado del almidon.
Esta formada por 7 unidades de glucosa, unidas en

forma circular.
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MICROCAPSULAS



‘ PROCEDIMIENTO

1. Mezclar B-ciclodextrina disuelta en agua con el
aroma.

2. Agitar y dejar reposar
en refrigeracion

REPOSAR
4°C

3. Filtrar y secar a unos 50 °C FILTRAR




MALTODEXTRINA, DEXTRINA E

INULINA

Encapsulation / Fluidized bed spray - granulation

0000 bty o B e G e A

bioti Metabolitos microbianos
probioticos

Objetivo:
Elaboracidn de bebidas probioticas en
polvo (frutas acidas en las que dichos
microorganismaos no crecen)

(actividad antimicrobiana)

Objetivo: aprovechamiento subproductos
convirtiéndolos en ingredientes con actividad
antimicrobiana de facil incorporacién en productos
alimentarios




ALGINATO Y QUITOSANO

O Técnicas de gelificacion de particulas:
« Emulsion.
« Extrusion.

Proteger Bacterias acido lacticas:
Lactobacillus - Bifidobacterium
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Gracias por su atencion

Contacto: Dr. Javier Martinez Monz6
xmartine@tal.upv.es




